
Акт  

по итогам проведения контроля за условиями организации питания 
обучающихся в МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского района 

Саратовской области» 

20.09.2022. 

Время: 11.10 

Нами членами комиссии в составе: 

- Максимкина Антонина Николаевна — директор школы; 

- Чунакова Наталья Николаевна — заместитель директора по воспитательной работе, ответственная за 

питание; 

3. Ашигалиева Екатерина Александровна — член бракеражной комиссии; 

4. Бецишор Наталья Михайловна— председатель профсоюза 

5. Ванюшкова Венера Абдулбариевна-представитель родительской общественности 

проведена проверка школьной столовой по контролю за качеством предоставления услуг питания в 

школьной столовой МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского района Саратовской области» 

На момент проверки установлено: 

- Все сотрудники пищеблока в униформе; 

- Пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с документацией, 

которая подтверждает их качество и безопасность; 

- Составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями; 

- Организовано бесплатное горячее питание обучающихся 1- 4 классов; 

- Питание обучающихся младших классов разведено по времени в соответствии с новыми 

правилами СаНПиНа 

- С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная проба от 

каждой партии приготовленных блюд. 

- Пробы хранятся в специальном холодильнике, с закрытыми крышками. 

- Столы в обеденном зале  чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. 

- Состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадочных 

мест соответствует количеству обучающихся питающихся за одно посещение. 

- Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами. 

- Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. 

- В обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором 

указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий. 

- Запрещенные продукты в питании детей не употребляются, 

- Классные руководители следят за организованным питанием учащихся. 

- Вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню: 

-  

- Морковь припущенная - 60 

- Щи из свежей капусты на мясном 

бульоне - 200 

- Макаронные изделия отварные с сыром - 150 

- Птица запечёная - 90 

- Компот из свежих яблок - 200 



- Хлеб пшеничный - 40 

- Хлеб ржаной - 25 

 

Вывод: комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, предъявляемым 

нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана 

удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет. 

Члены комиссии: 

 

_____________________________________       А.Н.Максимкина 

число                  время                          подпись 

_______________________________________    Н.Н.Чунакова 

 

________________________________________ Е.А.Ашигалиева 

 

_______________________________________  Н.М.Бецишор 

 

_______________________________________В.А.Ванюшкова 

 

________________________________________О.В.Доронкина 

 

 

С актом ознакомлены: 

повар                  _________________________ О.А.Иванова 

мойщик посуды________________________Н.М.Шлёнская 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 



Акт  

по итогам проведения контроля за условиями организации питания обучающихся в 
МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского района Саратовской области» 

20.10.2022. 

Время: 12.10 

Нами членами комиссии в составе: 

1.Максимкина Антонина Николаевна — директор школы; 

2.Чунакова Наталья Николаевна — заместитель директора по воспитательной работе, ответственная 

за питание; 

3. Ашигалиева Екатерина Александровна — член бракеражной комиссии; 

4. Бецишор Наталья Михайловна— председатель профсоюза 

5. Ванюшкова Венера Абдулбариевна-представитель родительской общественности 

проведена проверка школьной столовой по контролю за качеством предоставления услуг питания в 

школьной столовой МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского района Саратовской области» (время 

обеда обучающихся с 5 по 8 класс). 

На момент проверки установлено: 

- Все сотрудники пищеблока в униформе. 

- Пищевые продукты, продовольственное сырье поступает в столовую с документацией, 

которая подтверждает их качество и безопасность. 

- Составленное меню и качество приготовления пищи в соответствии с требованиями. 

- Питание обучающихся разведено по времени в соответствии с новыми правилами СаНПиНа. - 

С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается суточная проба от 

каждой партии приготовленных блюд. 

- Пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками. 

- Столы в обеденном зале чистые, санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. 

- Состояние столовой мебели находится в удовлетворительном состоянии, число посадочных 

мест соответствует количеству обучающихся питающихся за одно посещение. 

- Столовая обеспечена достаточным количеством столовой посуды и приборами. 

- Уборка обеденных залов проводится после каждого приема пищи. 

- В обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором 

указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий. 

- Запрещенные продукты в питании детей не употребляются. 

- Классные руководители следят за организованным питанием обучающихся. 

- Вес готовой порций соответствует заявленному выходу в меню: 

-  

- яблоко - 100 

- Помидор в нарезке - 100 

- Щи из овощей с свежей капусты со 

сметаной - 250 

- Котлета (кура) - 100 

- Каша гороховая со слив.маслом - 180 

- Компот из сухофруктов - 200 



- Хлеб пшеничный - 40 

- Хлеб ржаной - 25 

 

Вывод: комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, предъявляемым 

нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. 

Замечания со стороны проверяющих: на бак с кипячёной водой вешать листок с указанием 

времени смены воды и мытья бака. 

Члены комиссии: 

 

_____________________________________       А.Н.Максимкина 

число                  время                          подпись 

_______________________________________    Н.Н.Чунакова 

 

________________________________________ Е.А.Ашигалиева 

 

_______________________________________  Н.М.Бецишор 

 

_______________________________________В.А.Ванюшкова 

 

_______________________________________О.В.Доронкина 

 

 

С актом ознакомлены: 

повар                  _________________________ О.А.Иванова 

мойщик посуды________________________Н.М.Шлёнская 

 

 

 

Акт                                  

АКТ 



по итогам проведения контроля за условиями организации 
питания обучающихся в МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского 

района Саратовской области» 

29.11.2022. 

Время: 12.30 

Нами членами комиссии в составе: 

1. Максимкина Антонина Николаевна — директор школы; 

2. Чунакова Наталья Николаевна — заместитель директора по воспитательной работе, ответственная за 

питание; 

3. Ашигалиева Екатерина Александровна — член бракеражной комиссии; 

4. Бецишор Наталья Михайловна— председатель профсоюза 

5. Ванюшкова Венера Абдулбариевна-представитель родительской общественности 

проведена проверка школьной столовой по контролю за качеством предоставления услуг питания в 

школьной столовой МБОУ “СОШ с.Симоновка Калининского района Саратовской области» 

В ходе проверки выявлено: 

- В холодильнике хранятся суточные пробы готовых блюд после бракеража готовой продукции. 

- Имеются контрольные весы для взвешивания блюд. 

- В обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором школы, в котором 

указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий. 

- Запрещенные продукты в питании детей не употребляются. 

- Классные руководители сопровождают детей в столовую и следят за организованным питанием 

обучающихся. 

- В обеденном зале находится бак с питьевой водой и одноразовыми стаканчиками, необходимый 

для обеспечения питьевого режима детей в столовой. 

Обеденный зал столовой школы оборудован на 48 посадочных мест. 

В школе обучается - 92 детей, в том числе: 

- 31 человек начальной школы регулярно получают бесплатные обеды;  21 человек льготной 

категории получают также бесплатные обеды. 

- дети с ОВЗ получают бесплатные завтраки и обеды — 1 человек, в том числе: начальная школа 

1человек; 

- инвалид, обучение на дому получает денежную компенсацию; 

- за счет средств родителей ежемесячно питается 40 детей. 

Школьной столовой на 21 апреля 2021 года для обучающихся было предложено ниже следующее меню: 

- овощи натуральные (огурцы) 

- икра кабачковая 

- щи из свежей капусты со сметаной 

- котлета 

- макаронные изделия с сыром 

- хлеб пшеничный 

- хлеб ржаной 

- компот 

 

Для детей с ОВЗ в том числе инвалидов было предложено   меню: 

Завтрак: 

- молоко сгущенное 

- масло сливочное 

- батон нарезной - чай с лимоном  

- Обед: 

- овощи натуральные (огурцы) 

- икра кабачковая 

- щи из свежей капусты со сметаной 

- котлета 



- макаронные изделия с сыром 

- хлеб пшеничный 

- хлеб ржаной 

- компот 

Меню предварительно было выставлено на школьный сайт. 

Членами комиссии в присутствии персонала столовой произведено контрольное взвешивание порций 

макаронных изделий с сыром и котлетой: З порции для начальной школы и 3 порции для старшей школы. 

Недовеса порций не выявлено. 

При дегустации отмечено, что вкусовые качества достаточно высоки, качество обработки 

соответствует предъявляемым требованиям. Члены комиссии отметили: 

- Порции соответствуют возрастной потребности детей. 

 Макаронные изделия нужной консистенции, сыр расплавлен. 

- Котлета из  филе куры, овальной формы. 

Дети в основном, съедали обед полностью, замечаний по качеству еды не отмечено 

Санитарно-техническое состояние производственных помещений —- удовлетворительное, полы и 

оборудование чистые, бытовых насекомых нет. Столовой посуды и приборов достаточное количество. 

Персонал столовой имеет чистую санитарную одежду, ветоши для мытья поверхностей имеются в 

достаточном количестве, дезинфицирующие средства имеются. 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ: 

1 Регулярно проводить среди детей и родителей разъяснительную работу о необходимости горячего 

питания для детей в школе. 

Вывод: комиссия установила, что школьная столовая соответствует требованиям, предъявляемым 

нормативно-правовыми актами. Оценка работы школьной столовой признана удовлетворительной. 

Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет. 

Члены комиссии: 

 

_____________________________________       А.Н.Максимкина 

число                  время                          подпись 

_______________________________________    Н.Н.Чунакова 

 

________________________________________ Е.А.Ашигалиева 

 

_______________________________________  Н.М.Бецишор 

 

_______________________________________В.А.Ванюшкова 

 

________________________________________О.В.Доронкина 

 

 

С актом ознакомлены: 

повар                  _________________________ О.А.Иванова 

мойщик посуды________________________Н.М.Шлёнская 


